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担当販売員〒144-0043 東京都大田区羽田4-3-1

https://sl-creations.co.jp/
受付時間／9：00～17：00（土・日及び年末年始を除く）

0120-010-018通話料無料

お客様センター

 0 0 1 4 1 9 0 1

抗生物質不使用・治療用化学薬品不使用・ホルモン剤不使用・遺伝子組換え不分別飼料※不使用

キャンペーン3ヶ月間 7コース冷凍品安心・安全、美味しい4Xミートをお試しになりませんか？

安心・美味しさの「その先」へ

用途に
合わせて

ビーフ・ポーク・チキンそれぞれ本コースの中から、量目が異なる7つのセットをご用意しました。4Xミートのおいしさ、毎月届く便利さなど、この機会にどうぞご体験ください。

お申込み方法

ミート
エックス

年間
契約品

お好きなコースをお選びください

担当の販売員にお申込みください

お試し
※遺伝子組換え農産物の混入を防止するため、分別生産流通管理をした飼料のみを使用しています。

少人数の
ご家庭に

少しずつ
試してみた

い
方に

体調管理に

気をつけて
いる方に

皮なしの

むね肉とさ
さみ

のセット

ヘルシーコースを３ヶ月間、毎月お届けします。

ももすき焼き
1.5㎜
（2パック）

 

  

バラしゃぶしゃぶ用
1.2㎜ 

   

ロースしゃぶしゃぶ用
1.2㎜  

 

切り落とし 2.0㎜
   

ももスライス（大判）
1.5㎜ 

 

約210g

むねスライス
しゃぶしゃぶ（2パック）

 約210g
むね正肉（2枚）

約210g

ももブツ切り
（2パック）

  

約160g
1.5㎜
肩・ももすき焼き

約160g

肩ロース
すき焼き 1.5㎜

約250g
1.5㎜
ももすき焼き

約110g

肩・もも
切り落とし
1.5㎜

約110g
1.2㎜

バラ
しゃぶしゃぶ用

約270g
むね正肉（3枚）

約290g

約170g

約170g

約220g約380g

肩・もも
すき焼き
1.5㎜

 約200g

肩ロース
すき焼き
1.5㎜ 

   約200g

約100g

ロース
しゃぶしゃぶ用
1.2㎜

約400g
皮なしむね正肉（4枚）

約120g
ささみ（3本）

ご予約
期間

初回
お届け
期間
5月1日（月）▶ 7月21日（金）
2023年
4月27日（木）▶7月19日（水）
2023年

毎月1回、３ヶ月間のお届けとなります。

ベーシックタイプ

プチタイプ

ヘルシー
タイプ

お肉好きの
ご家庭に

大人数で
楽しむ

食べ盛りの
お子様に

お選びの4Xビーフ、4Xポーク、4Xチキン各コース（同一商品）を３ヶ月間、毎月お届けします。

お選びの4Xビーフ、4Xポーク、4Xチキン各コース（同一商品）を３ヶ月間、毎月お届けします。

7,490円
（税抜6,936円）

毎回税込
（牛脂付）
780g総

量

525A9

3,949円
（税抜3,657円）

毎回税込850g総
量

ベーシック Aコース
52411

2,950円
（税抜2,732円）

毎回税込840g総
量

52311

約270g
もも正肉（3枚）

1,915円
（税抜1,774円）

毎回税込520g総
量

4Xポーク4Xビーフ

ベーシック Aコース
4Xチキン

4Xビーフ

Cコース❷スライス・すき焼きコース

Aコース❷スライス・すき焼きコース

5,618円
（税抜5,202円）

毎回税込
（牛脂付）
570g総

量

525C9

3,024円
（税抜2,800円）

毎回税込570g総
量

52430

2,160円
（税抜2,000円）

毎回税込540g総
量

52334
プチスライス Jコース

4Xポーク

プチ Fコース
4Xチキン

ヘルシー Iコース
4Xチキン

52330

約210g
もも正肉（2枚）

約100g

肩
しゃぶしゃぶ用
（ハーフサイズ）1.2㎜ 

約150g

ももスライス
（大判） 1.5㎜



いろいろなお料理でお楽しみください 4Xミートの
レシピはこちらから！
たくさんのレシピを
公開中4Xミートは、おいしさはもちろん、いろいろなメニューが作れます!

牛肉サラダ すき焼き

しゃぶしゃぶ
チキン竜田揚げ

タルタルソース和え

チキンカツサンド

シンガポール
チキンライス

牛肉の八幡巻き
照り焼き

豚肉のねぎみそ
はさみカツ

おろし
冷しゃぶ
うどん

4Xビーフ
Beef

4Xポーク
P ork

4Xチキン
Chicken

※遺伝子組換え農産物の混入を防止するため、分別生産流通管理をした飼料のみを使用しています。

SL Creationsの安心・安全、おいしさを
お届けするこだわりのお肉
4Xミートは、厳格な安全基準に基づいて生産された、ほかにはない高品質なお肉です。

治療用化学薬品は
使いません

遺伝子組換え不分別飼料※は
使いません

ホルモン剤は
使いません

抗生物質は
使いません

「飼育環境」
豊かな自然が広がる、
清潔でのびのびとした
環境で飼育しています

加工工場では、食品の安全性を確保する
衛生管理方式「HACCP（ハサップ）」に
沿って4Xミートを生産。農場、工場とも
に、当社のスタッフが定期的に視察と
監査を行い、直接指導をしています。

Beef
4Xビーフ
オーストラリア産

4Xポーク
Pork
愛媛県産

Chicken
4Xチキン
徳島県・香川県産

雄大な自然に恵まれた農場で
徹底的な品質管理を行い育てた上質なお肉です
●BSE（狂牛病）をはじめとする“疫病のない国”、
　オーストラリアの契約牧場の雄大な自然の中でのびのびと飼育
●一般輸入牛の約二倍の２４０日以上の長期間肥育で良質な肉質に
●安全で栄養価の高い穀物飼料を与え飼育
●良質なサシ（脂肪）が入ったブラックアンガス種、日本人好みの肉質
●「HACCP」にのっとった衛生管理を徹底し安全性を担保

指定農場で丹精込めて育てた
国内豚飼養戸の頂点にたつこだわりのお肉です

Ｘとは （不使用）のこと。
独自の安全基準「４つの不使用」を徹底しています。

エックス バツ

「4つの不使用」

●きれいな水と空気、愛媛県の自然豊かな環境で快適でストレスのすくない飼育

●安全で栄養価の高い穀物飼料を与え飼育

●指定農場での厳重な防疫体制をとった衛生管理の徹底
●穀類にヤシの実が原料のコプラフレークを配合したオリジナル飼料で
　脂の質のよいうま味を引き出します
●食肉加工工場での徹底した温度・衛生管理を実施

●ストレスのない飼育環境づくりを心がけ、腸内環境に配慮し、豚特有の臭みを抑えます

●安心・安全、こだわりのSPF※豚
◎人体に有害な病原菌を含む、特定の病原菌を持たないこだわりのＳＰＦ豚　※Specific Pathogen Free

清潔な鶏舎でのびのびと飼育、
熟成してうま味を引き出したジューシーなお肉です
●徳島県・香川県の山間部の大自然に恵まれた環境で飼育
●通常ブロイラーの約1.5倍の飼育スペースを確保してのびのびと飼育
●オールイン・オールアウト方式を採用して衛生管理
　鶏舎をあけた後は、約２０日かけて洗浄・消毒・殺菌・乾燥を行い衛生管理を徹底
●一般的な鶏が４５日で出荷されるのに対し、
　約65日かけてじっくり飼育しうま味のある肉に
●オリジナルの配合飼料を与えています
●加工工場での微生物を遮断する厳格な衛生管理と細菌を対象とした衛生検査を徹底


