
おいしさの、究極へ。
どこにも負けない、品質へのこだわり。

Zʼs MENUで使われているお肉は、
独自に育てた高品質で美味しい「４Ｘ MEAT」です。

4X MEAT フォーエックス ミート

魚介類は、厳選した海域で漁獲された天然ものを使用します。
漁獲した魚介類はすぐに加工・急速冷凍されますので、鮮度の良
い獲れたての美味しさを味わっていただけます。また養殖もの
は厳選された産地で養殖時に抗生物質を使わないなど、こだわ
りをもって商品化しています。

魚介類 SEAFOOD

調味料は毎日使うものだからこそ、「美味しくて、安全なものを、
そして素材が持っている味を大切に」との考えのもと、うま味調
味料（化学調味料）やたんぱく加水分解物を使いません。新鮮な
魚介や海藻、肉、野菜のエキスを贅沢に使い、素材のうま味を活
かして作り上げています。

調味料 SEASONING

日本国内・海外を問わず、厳選した野菜を使用しています。

野菜 VEGETABLE

独自のプログラムで育てた高品質の美味しいお肉、4Xミート。
治療用化学薬品や抗生物質、ホルモン剤さらには遺伝子組換え不分別穀物※2の
飼料も使わず、豊かな自然環境の中で育てられた究極の安心・安全の美味しさです。
他にも魚や野菜、調味料に至るまで原料へのこだわりは、どこにも負けません。
お肉の安全性・美味しさのために、4つの「不使用」にこだわっています。

こだわり抜いた使用原料で安心・安全を
主原料には遺伝子組換え不分別原料※1を使用せず、加工品の製造において化学的合成添加物を使わないなど、
徹底したこだわりで健康で安心な食生活をご提供いたします。

遺伝子組換え不分別原料※を
主原料として使用しない

NON GMO
非遺伝子組換

養殖時に抗生物質を
使用していない魚介類のみ使用

NO ANTIBIOTICS
抗生物質不使用

厳選した海域で漁獲した
天然魚介類を使用

100% NATURAL SEAFOOD
天然原料魚介類

化学的合成添加物を
当社食品製造時に使いません

NO SYNTHETIC
ADDITIVES

Zʼs MENUのこだわりアイコン

天然由来の食品添加物を
当社食品製造時に使いません

NO
ADDITIVESZ’s ORIGINAL  SPECIAL  MEAT

独自のプログラムで育てた
お肉４Xミート

● 治療用化学薬品不使用
● 抗生物質不使用
● 成長ホルモン剤不使用
● 飼料に遺伝子組換え不分別原料※

   不使用
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担当販売員
〒144-0043 東京都大田区羽田4-3-1

https://sl-creations.co.jp/

SL Creationsお客様センター
受付時間／9：00～17：00
（土・日及び年末年始を除く）0120-010-018通話料無料

グレー×イエローのスタイリッシュなカラーと
スマートなデザインは、どんなファッションにも
マッチ。容量もたっぷりあるので、仕事帰りの
お買い物にも重宝します。

0 0 1 5 7 8 6 5

15686
¥800（税抜¥728）
サイズ／幅28×高さ26×奥行20cm

ボックスタイプ
簡易クーラーバッグ

15688 ¥3,500（税抜¥3,182）
サイズ：幅39×高さ28×奥行18cm（持ち手含まず）

クーラーバッグ
Z’s MENU

COOLER
BAG

Z’s MENU特製のおしゃれなクーラーバッグ

15687
¥500（税抜¥455）
サイズ／幅28×高さ20×奥行16cm

トートタイプ
簡易クーラーバッグ

※Z’s MENUのコンセプト、アイコンはSLCreationsオリジナルの表現方法です。

ご馳走、
冷凍にあり。

Z ʼs  M E N Uは日本最 高 峰 の 冷凍 食 品

本当の美味しさを食卓へお届けするために食材の安全にここまでこだわります。
Z’s MENUは、厳格な自主基準をクリアした、

　こだわり抜いた品質を誇る、日本一“安心・安全な冷凍食品”です。

頑張りすぎない毎日の食卓に
アルファベット最後の“Z”に、先は存在しない。

“Z”にそれ以上ない“至高”という意味を込めた

珠玉のメニュー、それがZ’s MENU。

冷凍食品とは思えないほどの「出来栄え」と「美味しさ」で、

毎日の食卓を華やかに彩ります。

zs-menu.com

製造時にうま味（化学）
調味料などの

化学的合成添加物
不使用

主原料として
遺伝子組換え不分別
原料※1ゲノム編集食品

不使用

厳格な自主基準と
食味検査等の各種検査により

安全性を確保

食品の包装材には

環境ホルモンの
疑いのある物質は
使用しません

発病した際に投与する「治療用化学薬
品」を使用せずに育てています。

治療用化学薬品を
不使用1.

たくさんの家畜を効率よく飼育するた
めに用いる「抗生物質」を使用せずに
育てています。

抗生物質を
不使用2.

成長を促すホルモン剤は使用せず、豊
かな自然環境でストレスがないよう育
てています。

ホルモン剤を
不使用3.

安全性に賛否の声がある遺伝子組換
え不分別穀物を使った飼料は家畜に与
えずに育てています。

飼料は遺伝子組換え
不分別穀物を不使用※24.

※2 遺伝子組換え農産物の混入を防止するため、分別生産流通管理をした飼料を使用しています。

※1 遺伝子組換え農産物の混入を防止するため、分別生産流通管理をした原料を使用しています。　

※1 遺伝子組換え農産物の混入を防止するため、分別生産流通管理をした原料を使用しています。　

※ 遺伝子組換え原料の混入を防止するため、分別生産流通管理をした原料を使用しています。



ASIAN FOOD SERIES ［アジア料理］

SL クラブ
Order サイト
Z’s MENU
コーナー

zs-menu.com
2023.9Z’s MENU

FROZEN MEAL LINE UP 
Zʼs MENUで使われているお肉は、独自に育てた高品質で美味しい
｢4X MEAT｣です。

WESTERN FOOD SERIES ［洋食］

JAPANESE FOOD SERIES ［和食］

NOODLE SERIES ［麺類］ FRIED FOOD［揚げ物・フライ］

/

２人前 ３００ｇ（肉団子3個入×2袋）

黒甘酢肉団子
¥1,300（税抜¥1,204）3915

/

1人前 170g

大海老XO醤炒め
3690 ¥2,450（税抜¥2,269）

※写真はすべて調理写真を掲載しています。

9.

１６０ｇ（２個）

芝海老の
野菜かき揚げ

¥1,4003911 （税抜¥1,297）

q9.

１人前 １５０ｇ（7種入、天丼のたれ付）

七福てんぷら
3909 ¥2,000（税抜¥1,852） 

or

２６０ｇ

あい鴨ロース割烹仕立て
3982 ¥1,400（税抜¥1,297）

q9.

132ｇ（3尾入、たれ付）

大海老天ぷら
¥1,6003908 （税抜¥1,482）

r9/

1～2人前 １尾（１１５ｇ）
たれ、高知産翡翠さんしょう付

日本うなぎの長焼き
¥4,3003937 （税抜¥3,982）

えび天ぷらに椎茸、かまぼこ、ほうれん草、鶏肉やお揚げなど、具材たっ
ぷりの贅沢な鍋焼きうどん。手延べ製法でつくったうどんはモチモチで
舌触りが良く、手延べ独特のコシの強さが活きています。

４Ｘチキンもも肉を使用しサクッとジューシーに仕上げました。

6

１人前 ６２５ｇ（鍋やきうどん、柚子七味付）

鍋やき手延べうどん
¥1,4003903 （税抜¥1,297）

かつお、煮干し、昆布の出汁を効かせたカレーうどんに、たっぷりの牛
肉と九条ねぎをのせました。うどんはモチモチで舌触りが良く、手延
べ独特のコシの強さが活きています。

6

１人前 ５２０ｇ

京風カレーうどん
¥9803964 （税抜¥908）

9.

２４０ｇ（２枚）

骨なしフライドチキン
3921 ¥1,800（税抜¥1,667）

鹿児島高隈山系の湧き出る地下水で育てたうな
ぎを香ばしく焼きあげました。香り高い高知県産
翡翠山椒１袋付き。

¥2,1003995 （税抜¥1,945）

9

200g（5本／もも串、むね串、ももネギ串、
ももししとう串、つくね串）、一味唐辛子添付

三度たれ漬け焼き鳥串

340g

洋食屋さんのまかない
ハンバーグカレードリア

9

¥1,680（税抜 ¥1,556）3992

/

1人前 200g

牛肉の赤ワイン煮
（ブフ ブルギニョン）

¥2,700（税抜 ¥2,500）3919

４Ｘビーフのバラ肉使用。
柔らかく仕上げた牛肉の
赤ワイン煮。

9

1人前 260ｇ

グラタン好きのための
シーフードグラタン

¥1,800（税抜 ¥1,667）3927
1人前 200ｇ

/

3990

ひとくち食べて涙した
欧風カリー

¥2,000（税抜¥1,852） 

（税抜¥2,593） 
２人前 460ｇ（2食）

¥2,800

/

ロールキャベツ
3922

４Ｘビーフと４Ｘポークの合
いびき肉を使用しています。
トマトソースと共にスプーン
で切れるほど柔らかく煮込
んだロールキャベツ。

かき4貝、FOLソース30g付
（税抜 ¥1,575）

r

For Oyster Lover
～殻付き生がき（生食用）

¥1,7003691

or3

１人前 260ｇ（ソース80g）

リブロースステーキ
オニオンソースを添えて

¥3,800（税抜 ¥3,519）3949   
1人前 210g（ハンバーグ120g、ソース90g）

/

手ごね
ビーフハンバーグ
ポルチーニソースを添えて

¥2,700（税抜 ¥2,500）3924

/

１人前  ２１５ｇ（ハンバーグ１３０ｇ、
ポン酢醤油４５ｇ、大根おろし４０ｇ）

ポークハンバーグ
大根おろしとポン酢を添えて
3939  ¥1,750（税抜 ¥1,621）

¥2,300（税抜 ¥2,130）

9.

ホームステイ先で
食べたスペアリブ
3983
２５０ｇ（２本）

１人前 25０ｇ

４種のチーズ
ラザーニャ

¥1,500（税抜¥1,389）3972

.FH

9F.

150ｇ

パリ20区で
食べた
クロックムッシュ

¥1,350（税抜 ¥1,250）3900

o6

参鶏湯 560g、スープ 260g

明洞で食べた参鶏湯
3965 ¥3,400（税抜¥3,149）

or

1人前 175g（ビビンバの具１５5ｇ、コチュジャン２袋）

焼肉屋さんの
彩りビビンバ 
3968

9/

1人前 １５０ｇ  

バンコクの思い出 
ガパオライス

¥1,300（税抜¥1,204）3971

※商品に目玉焼きはついておりません。

9

200g（約7～12本）

韓ドラとビールと
ヤンニョムチキン
3998

9/

１人前  ２００ｇ

ごま油香る 
チャプチェ

¥9803957 （税抜¥908） 

9.

１人前  ２７０ｇ（チヂミハーフカット２枚、たれ1袋）

釜山で食べた
海鮮ニラチヂミ

¥1,8003969 （税抜¥1,667） 

/

１～２人前 ２２０ｇ

四酢の酢豚
3931 ¥1,500（税抜¥1,389）

/

200g

東坡肉
（トンポーロー）

¥1,8503988 （税抜¥1,713）

9/

1人前 200g

上海風細切り焼きそば
¥7803991 （税抜¥723）

or/

１個 １５0ｇ

つるし焼豚
3938 ¥2,100（税抜¥1,945）

or

1人前 110g（鶏肉80g、たれ30g）

成都で出会ったよだれ鶏
3994 ¥1,400（税抜¥1,297）

ＸＯ醤と特製香味オイルを効かせたチリ
ソースに大きな海老を合わせた本格干焼
蝦仁（カンシャオシャーレン）です。

7

1～2人前 240g（トリュフ入り豚肉、
上海蟹みそ、ふかひれ 各2個）

小籠三寶
3996 ¥2,500（税抜¥2,315）

/

1人前240g（ハンバーグ150g、ソース90g）

４Xビーフのハンバーグ
～デミグラスソースを添えて～

¥1,800（税抜 ¥1,667）3689

¥2,100（税抜 ¥1,945）
１人前 ４００ｇ（カレー２２０ｇ、ターメリックライス１８０ｇ）

/9

骨付き
タンドリーチキンカレー
ターメリックライスと共に
3974 ¥1,100（税抜 ¥1,019）

１人前  200ｇ

/

北の大地で育った
アスパラポタージュ
3954

79

１～２人前 ２２０ｇ（豚・海老・蟹 各２個）

焼売三昧
3928 ¥2,800（税抜¥2,593）

79

240g（120g×2個）

あの笑顔を思い出す
台湾ちまき

¥1,6003993 （税抜¥1,482）

¥1,500 ¥1,425税
込

¥1,400 ¥1,330税
込

国産のスペアリブに
うま味たっぷりのマ
スタードソースで味
付けしています。

qo0

１８８ｇ（１枚） 直径約２０ｃｍ

ナポリで食べた
チーズピッツァ
～トリュフの香り～

3987 ¥2,185税
込¥2,300

５１４ｇ（リゾット米１２０ｇ、ポルチーニソース９０ｇ、
ポルチーニブイヨン３００ｇ、パルミジャーノレッジャーノ４ｇ）

フィレンツェで食べた
ポルチーニリゾット
3963

r6

¥2,185税
込¥2,300

/

400g

焼肉屋さんの
カルビクッパ
3999 ¥2,200（税抜¥2,038） 

9/

１～２人前 ３６０ｇ（４切入×２袋）

６種類の具材
プルコギキンパ
3970 ¥2,400（税抜¥2,223） 

8/28 9/22（月） （金）～４週間連続特売
8/28 9/22（月） （金）～４週間連続特売

CHINESE FOOD SERIES ［中華］

中華祭り対象商品を税込 2,500 円お買い上げごとに 「箸置き豆皿２枚セット」プレゼント！
［中華祭り 2023］プレゼント対象商品 ［8237］ 

箸置き豆皿2枚セット


